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Herzlich Willkommen zur
Nationalen Fachtagung der SGE
#SGEFachtagung

Bienvenue au congres HAUSGEMACHT
national de la SSN
#congresnationalSSN
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V ssn Sociéeteé Suisse de Nutrition

ssn Societa Svizzera di Nutrizione

Bedeutung der Lebensmittelverarbeitung:
Gestern — heute — morgen

La transformation des aliments et ses consequences:
hier, aujourd‘hui, demain
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Programm Vormittag

Plenumsveranstaltung

10.00-10.30
10.30-11.00
11.00-11.25
11.25-11.55
11.55-12.25
12.25-13.00
13.00 - 14.00

Verarbeitungsmethoden einst und jetzt
Dr. Daniel Kofahl, APEK — Buro fur Agrarpolitik und Ernéhrungskultur,Witzenhausen

Verarbeitungsmethoden und ihre erndahrungsphysiologische Bedeutung
Prof. Dr. Erich J. Windhab, Laboratory of Food Process Engineering, ETH Zrich

Pause, Posterausstellung

Ernahrungsempfehlungen und Essgewohnheiten

Dr. Marlyne Sahakian, Department of Sociology, Universitat Genf

Dr. Laurence Godin, Faculty of Geosciences and Environment/Institute of Earth Surface
Dynamics (IDYST), Universitat Lausanne

Der Konsument im Widerspruch
Prof. Dr. Michael Siegrist, Institut fir Umweltentscheidungen, ETH Ziirich

Verleihung Ernahrungspreis Nestlé Schweiz

Mittagessen, Posterausstellung Wissen, was essen. M




Programm Nachmittag

14.00-14.30 Verarbeitungsmethoden zwischen Okonomie und Okologie
Dr. Sibyl Anwander, Bundesamt fir Umwelt BAFU, Bern

Ateliers und Referat

14.45 - 16.00 Slow Food, leaf to root & Co: Konzepte fur den Alltag?
Peter Jossi, jossi.bio, Basel, Alessandra Roversi, Verein Slow Food CH, Freiburg

Brot: Neue Produktionsmethoden und ihre Bedeutung fur die Gesundheit
Prof. Dr. Michael Kleinert, Life Sciences und Facility Management, ZHAW, Wadenswil
Karin Stalder, aha! Allergiezentrum Schweiz, Bern

Milch — ein Produkt der Natur?
Helena Stoffers, Agroscope, Liebefeld

16.15-16.45 Was bringt die Zukunft? Von nano bis digital
Christine Schéafer, GDI Gottlieb Duttweiler Institut, Rtschlikon / Zurich
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Herzlichen Dank an unsere Aussteller und Sponsoren!

s o
n&Dx ’ste %i%

Unlover

©
Avec le soutien de la
@)selecta AssucrIn A

BEFINDEN

Wissen, was essen. m



Herzlichen Dank an unsere Gonnermitglieder fur die Unterstitzung!
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